@ Place Albert 1¢ -02.12.22 - 01.01.23

VAR UV Ve iU 17:00 > 00:00 o Sa :% 14:00 > 00:00 apd 17:00 Lodomez Brass e Di :{ 12:00 > 21:00 apd 15:00 Nashville Roots

CHALETN°1 CHALET N° 2 CHALETN°®3 CHALETN°4 | CHALETN°®S5 CHALETN°® 6 CHALETN°®7 CHALETN®8 CHALETN°®9 CHALETN° 10

e PDT avec coulée de
fromage du Valéet

e Nachos avec sauce
fromage maison

e Scotch Silly et
Smash au fat

¢ Vin blanc/cava
Vin chaud

e Soft locaux et
artisanaux
+ chocolat chaud

e Samoussa

e Croustillons
e Gnouff beer
o Péket

¢ Vin chaud

e Potée hivernale

e Peak Triple, Winter,
Grand Cru et
Genepeak

e Reibekuchen

e VVente de pralines

e Biere spéciale
anniversaire

e Mousseux et sirops

¢ Vin chaud avec
et sans Amaretto

e Chocolat chaud

e Softs

e Soupe aux pois
avec morceaux de
saucisses

¢ Panini Savoyard
avec lard et
fromage raclette

e Lupulus Organicus
et Hibernatus

e Gaufres

e Amuse-bouches
frits

e Biere le Vaurien

e Cocktail de Noél

e Croque-monsieur

e Croquettes maison
variées

¢ Val Dieu blonde,
brune et de Noél

e Curtius

¢ Vin chaud
(+ Amaretto)
Vin blanc chaud

e Softs

e Hamburgers

e Crépes

e Karmeliet au ft
o | effe

e Vin chaud,

e Softs

e Chocolat chaud
o Café

e Pizzas

e Tartines
gourmandes

e Biere de Bellevaux
blonde, triple

¢ Vin chaud (normal
et Amaretto)

e Chocolat chaud
(normal + Bailey’s)

e Softs

e Vin blanc

e Fondue au fromage
(en mini-caquelons)
avec sa charcuterie

¢ Biere de 'abbaye
d’Aulne

e Biere des Amis

'MUIERUTAVA Ve :% 17:00 > 00:00 o Sa 5 14:00 > 00:00 apd 17:00 Mdy Jazz Project » Di:% 12:00 > 21:00 apd 15:00 Keys and Voices

CHALETN°1 CHALET N° 2 CHALETN°®3 CHALETN°4 | CHALETN®S5 CHALETN°® 6 CHALETN°®7 CHALETN°®8 CHALETN°®9 CHALETN° 10

e Soupe aux poivrons
- Boursin + baguette

e Biere Sparsa
(Triple, IPA)

e Ratafia

¢ Vin chaud
(+ Amaretto)

e Chocolat chaud

e Softs

e Cornets de pate
facon marché de
Noél

e Chouffe blonde
et brune

¢ Vin chaud

e Potée hivernale

e Peak Triple, Winter,
Grand Cru et
Genepeak

e Fondue savoyarde
au fromage « Le
Valét » servie avec
condiments
artisanaux de
« Abin Glas »

e Chardonnay
ou Frey-Solher -
Sylvaner

e Jus de sureau

e Soupe aux oignons

e Assiette apéro

charcuterie/fromage

e Lupulus Organicus
et Hibernatus

e Gaufres

e Amuse-bouches
frits

e Biere le Vaurien

e Cocktail de Noél

e Hot-dogs de Noél
e Biere
«Lu Dwayene»
(cuvée spéciale
dans le cadre de
leur 175ans) e
Jusdepomme o
Vin chaud
e Softs

e Burgers pur beeuf,
saumon,
végétariens

e Pomme de terres
rissolées

e Lupulus Fructus

pils, blonde, brune,

triple
¢ VVin chaud
e Softs

e Raclette de
fromage
de Maredsous

e Maredsous triple
et blonde

e Reibekuchen

e Crépes

e Biscuits de Noél

e La Culminante
(694, La Dorée,
La 31)

¢ Vin chaud

e Chocolat chaud,

e Jus de pomme
chaud

16 17 & 18/12

:%:17:00 > 00:00 e Sa :'14:00 > 00:00 apd 19:00 Mam'di kids (chorale de 40 enfants) -apd 20:30 Red Wood DJ e Di :: 12:00 > 00:00 apd 14:00 Jeanma et son orgue de barbarie

CHALETN°1 CHALET N° 2 CHALETN°®3 CHALETN°4 | CHALETN®S5 CHALETN°® 6 CHALETN°®7 CHALETN®8 CHALETN°®9 CHALETN° 10

e Reibekuchen

e Boudins divers

e Biere brasserie
de la Lienne blonde
et brune

¢ Vin chaud

® COCa, eau, limonade

e Cornets de pates
facon marché de
Noél

e Chouffe blonde
et brune

¢ Vin chaud

e Potée hivernale

e Peak Triple, Winter,
Grand Cru et
Genepeak

e Planche apéritive
(fromage,
charcuterie, ...)

e Lupulus Pils,
Fructus et Hopera

e Pomme de terre -
Foie gras

¢ Val Dieu blonde,
brune et de Noél

e Vin blanc

e Pékeét (jeu plateau)

e OSH (plat
d'Ousbékistan a
base deriz, viande
d’agneau ou mouton
et légumes

e Lupulus blonde
et brune

e Vin blanc

¢ Vin blanc chaud
(Elixir des Piereétes)

e Croque-monsieur

e Croquettes maison
VEIEES

¢ Val Dieu blonde,
brune et de Noél

e Curtius

¢ Vin chaud
(+ Amaretto)
Vin blanc chaud

e Softs

e Hamburgers

e Crépes

e Karmeliet au fat
o | effe

¢ Vin chaud,

e Softs

e Chocolat chaud
o Café

e Raclette de
fromage
de Maredsous

e Maredsous triple
et blonde

e Gaufres
norvégiennes

e Planche charcuterie
norvégienne

e Peak Triple, Winter,
Grand Cru
et Genepeak

e Chocolat chaud e

Softs

¢ Vin chaud (recette
norvégienne)

e Thuringer
(saucisse
traditionnelle
allemande)

e Brochettes de
pommes de terre

¢ Vin blanc chaud

e Café ardennais

e Chocolat chaud

alcoolisé

23. 24, 25,26 & 21112

:%:17:00 > 00:00 e Sa :%12:00 > 18:00 apd 13:00 Jeanma et son orgue de barbarie e Di ' 12:00 > 21:00 apd 14:00 Magic JazzBand e Lu 3% 14:00 > 21:00 e Ma: % 14:00 > 21:00

CHALETN°1 CHALET N° 2 CHALETN°®3 CHALETN°4 | CHALETN®>S CHALETN°® 6 CHALETN°®7 CHALETN°®8 CHALETN°®9 CHALETN° 10

¢ Pilons de poulet

e Toasts au saumon
e Biere des Trolls

e Capitaine Flam

e Potée hivernale

e Peak Triple, Winter,
Grand Cru et
Genepeak

e Mini pizzas
e Bellevaux blonde
et triple

¢ Viande mijotée
ala24H

e Lard basse
température

e Biere 24H

e Café Arduina

e Limonade
Ritchie - Spa

e Burgers et frites -
bio et local
(viande, poulet et
poisson)

e Vin, bieres
(bio et local)

e Biere
La Culminante

e Gaufres

e Donuts

e Biere flambée
(Leffe blonde et
Ruby)

e Jus de pomme
flambé poire
cognac

e Beignets nature
et aux pommes

e Lacquements

e Chouffe

e Carlsberg

e Soupe repas d’hiver
e Jus de pomme
rhum nature chaud
e Bertinchamps
brune au fGt
e Tripick blonde
au fat

e Crépes

¢ Tornado potatoes
e Biere Lupulus

e Cocktail de Noél
¢ Vin chaud

e Softs

28. 29, 30, & 31112122 - 01/01/23

I5:15:00 > 21:00 o Je

©%:14:00 > 21:00 o Ve % 14:00 > 00:00 e Sa :%:12:00 > 18:00 apd 13:00 MagicJazzBand e Di .\ 14:00 > 21:00

CHALETN°1 CHALET N° 2 CHALETN°®3 CHALETN°4 | CHALETN°®S CHALETN°® 6 CHALETN°®7 CHALETN°®8 CHALETN°®9 CHALETN° 10

e Brochettes de
pommes de terre

¢ Vin blanc chaud

e Café ardennais

e Chocolat chaud
alcoolisé

e Currywurst

e Biere Anonyme
(Blanche - Ambrée)

¢ Vin chaud

e Softs

e Quiches maison
(lardons, oignons,
fromage)

e Bieres de Bellevaux
blonde, brune,
triple

e Eierlikor

e Reibekuchen avec
compote

e | a Culminante

¢ Vin chaud

e Softs

¢ Viande mijotée
ala24H

e Lard basse
température

e Biere 24H

e Café Arduina

e Limonade
Ritchie - Spa

e Burgers et frites -
bio et local
(viande, poulet et
poisson)

e Vin, bieres
(bio et local)

e Biere
La Culminante

e Gaufres

e Donuts

e Biere flambée
(Leffe blonde et
Ruby)

e Jus de pomme
flambé poire
cognac

e Beignets nature
et aux pommes

e Lacquements

e Chouffe

e Carlsberg

e Samoussa

e Beignets salés
= AE I IEIES

e Gnouff beer

e Péket

¢ Vin chaud

e Crépes

¢ Tornado potatoes
e Biere Lupulus

e Cocktail de Noél
¢ Vin chaud

e Softs
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